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ABSTRAK 

Skripsi ini berjudul Analisis Biaya Produksi Dalam Meningkatkan Omzet 
Penjualan Pada Usaha Bakeri Merek Dagang RR Rumah Roti. Masalah umum 
dalam penelitian ini adalah Bagaimana Perhitungan Biaya Produksi Dalam 
Meningkatkan Omzet Penjualan dengan sub masalahnya adalah (1) Bagaimana 
Perhitungan Biaya Produksi Pada Usaha Bakeri RR Rumah Roti Dalam 
Meningkatkan Omzet Penjualan? (2) Bagaimana Penerapan Metode Full Costing 
Dalam Meningkatkan Omzet Penjualan Pada Usaha Bakeri RR Rumah Roti? 
Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui bagaimana Perhitungan dan penerapan 
metode Full Costing Biaya Produksi dalam meningkatkan omzet penjualan pada 
usaha Bakeri RR Rumah Roti. Pendekatan yang digunakan dalam penelitian ini 
adalah pendekatan kualitatif dengan metode penelitian deskriptif. Teknik 
pengumpulan data yang digunakan adalah wawancara, dan studi dokumentasi. 
Alat pengumpulan datanya adalah panduan wawancara, catatan lapangan, dan 
kamera. 
Hasil penelitian ini menunjukan bahwa (1) Dalam perhitungan biaya produksi 
pada usaha Bakeri RR Rumah Roti, terlihat bahwa pemilihan metode Variabel 
Costing lebih sesuai dengan kondisi usaha tersebut. Metode ini memungkinkan 
fokus pada biaya yang terkait langsung dengan produksi roti, memberikan 
pemahaman yang lebih baik tentang kontribusi setiap produk terhadap biaya tetap 
dan laba. Namun, Pemilihan metode biaya akan mempengaruhi pelaporan 
keuangan dan analisis kinerja perusahaan secara keseluruhan. (2) Penerapan 
metode Full Costing pada usaha Bakeri RR Rumah Roti membantu memperbaiki 
akurasi perhitungan biaya produksi. Dengan mengikutsertakan semua komponen 
biaya, termasuk biaya overhead pabrik tetap dan variabel, perusahaan dapat 
menghitung total biaya produksi dengan lebih akurat. 
Kata Kunci: Biaya Produksi, Omzet Penjualan 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

A. Latar Belakang 

Industri usaha makanan di Indonesia merupakan salah satu bidang 

utama penyumbang pendapatan yang bisa di bilang cukup besar bagi 

pertumbuhan ekonomi masyarakat yang menggeluti usaha di bidang ini, salah 

satunya usaha dalam memproduksi roti isi dengan target pasar yang dibilang 

cukup ramai peminatnya. Beberapa negara di belahan dunia memilih roti 

sebagai makanan utama atau pokoknya yang terbuat dari bahan dasar gandum 

yang  umumnya roti tanpa rasa atau tawar disajikan dengan olahan daging 

maupun sayur-sayuran. Di Indonesia roti umumnya dikonsumsi sebagai 

makanan pengganti nasi yang paling banyak dikonsumsi, roti biasanya di 

konsumsi pada pagi hari menemani minum kopi atau teh hangat untuk 

sarapan dan sebagai penunda lapar sebelum jam makan siang maupun malam. 

Banyaknya peminat terhadap roti menunjukan bahwa peluang usaha 

dari produksi roti masihlah sangat menjanjikan bagi penggiatnya, baik itu 

skala kecil (UMKM), usaha kecil menengah (UKM) dan skala besar 

(Perusahaan). Hingga saat ini para pengusaha yang memproduksi roti masih 

berkembang tumbuh dan masing-masing bersaing memasarkan produk 

inovasi roti yang menarik tentunya tidak mengurangi kualitas kelayakannya 

untuk aman dikonsumsi, rasa yang disukai banyak orang, dan juga harga yang 

cukup terjangkau guna menarik calon pembelinya. 



2 
 

 
 

Pada tahun 2021, industri usaha roti di Indonesia terus menunjukkan 

pertumbuhan yang positif. Beberapa tren dan informasi umum terkait usaha 

roti di Indonesia pada tahun tersebut meliputi: 

1. Permintaan Konsumen yang Tinggi 

 Roti merupakan makanan pokok yang populer di Indonesia, dan 

permintaan konsumen terhadap roti terus meningkat. Konsumen mencari 

berbagai jenis roti, mulai dari roti tawar, roti manis, roti isi, roti 

tradisional, hingga roti inovatif dengan rasa dan bentuk yang unik. 

2. Varian Roti Tradisional 

 Selain roti-roti modern, roti tradisional Indonesia juga memiliki 

tempat yang penting dalam industri ini. Roti tradisional seperti roti 

ketawa, roti gambang, roti kukus, dan roti gandum menjadi favorit di 

kalangan masyarakat. 

3. Kedai Roti dan Bakery Café 

 Kedai roti dan bakeri cafe terus bermunculan di berbagai kota di 

Indonesia. Usaha roti skala kecil ini menawarkan berbagai jenis roti, kue, 

pastry, dan minuman untuk dikonsumsi di tempat atau dibawa pulang. 

4. Inovasi Produk 

 Pengusaha roti terus berinovasi untuk menciptakan produk roti 

yang unik dan menarik bagi konsumen. Contohnya, roti dengan topping 

yang beragam, roti dengan isian kreatif seperti cokelat, keju, buah-

buahan, atau daging, serta roti dengan tekstur dan rasa yang inovatif. 

5. Dukungan Pemerintah 
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 Pemerintah Indonesia memberikan dukungan dan insentif bagi 

UMKM roti, seperti pelatihan, bantuan modal, akses ke pasar, dan 

pengembangan infrastruktur. Hal ini bertujuan untuk meningkatkan daya 

saing dan pertumbuhan industri roti di Indonesia. 

Maka dari itu pemasaran produksi dari pelaku usaha harus mengetahui 

seperti apa bentuk, harga, dan rasa produk yang di inginkan oleh calon 

pembeli, setelah mengetahui seperti apa yang diinginkan calon pembeli atau 

konsumen baru lah diproduksi barang dan dipasarkan sehingga terjadi 

hubungan antara penggiat usaha dan calon pembeli atau konsumen. 

Proses produksi merupakan suatu bentuk kegiatan yang paling penting 

dalam pelaksanaan produksi disuatu perusahaan. Hal ini karena proses 

produksi merupakan cara, metode maupun teknik bagaimana kegiatan 

penambahan nilai guna barang yang diproduksi. Sifat proses ini adalah 

mengolah, yaitu mengolah bahan baku dan bahan pembantu secara manual 

atau dengan menggunakan peralatan. Sehingga menghasilkan suatu produk 

yang nilainya lebih dari barang semula. 

Usaha produksi roti dengan nama dagang RR Rumah Roti, merupakan 

salah satu dari sekian banyak usaha yang memproduksi roti secara home 

industri di kota Pontinak kota yang beralamat di Jl. Sakura No.7, Akcaya, 

Kecamatan. Pontianak Selatan, Kota Pontianak, Kalimantan Barat 78113. 

Didirikan pada 16 agustus tahun 2000 oleh bapak Ferdinandus Tedjadiono. 

Usaha industri rumahan pada rumah roti memproduksi roti bulat yang di isi 
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dengan berbagai macam jenis varian rasa yaitu srikaya, coklat, ebi, nanas, 

kelapa, keju susu serta pisang coklat. 

Biaya produksi dan omset penjualan adalah dua konsep penting dalam 

pengelolaan bisnis. Biaya produksi mencakup biaya-biaya yang terkait 

dengan produksi barang atau jasa, sedangkan omset penjualan adalah jumlah 

uang yang diperoleh dari penjualan produk atau jasa. Kedua konsep ini saling 

terkait, karena biaya produksi yang tinggi dapat mempengaruhi harga jual 

produk dan akhirnya memengaruhi omset penjualan. Oleh karena itu, penting 

untuk memahami pengaruh biaya produksi dan omset penjualan terhadap 

keberhasilan bisnis. 

Berdasarkan latar belakang di atas, peneliti tertarik untuk melakukan 

penelitian dengan judul Analisis Biaya Produksi Dalam Meningkatkan 

Omzet Penjualan Pada Usaha Bakeri Merek Dagang RR Rumah Roti, 

dari judul yang diangkat penulis merupakan sebuah penelitian yang bertujuan 

untuk mengidentifikasi perhitungan antara biaya produksi dengan omset 

penjualan produk tersebut. Dalam penelitian ini, penulis akan melakukan 

analisis terhadap data perhitungan biaya produksi dan omset penjualan untuk 

mengengetahui perhitungan dan penerapan metode full costing biaya produksi 

dalam meningkatkan omset penjualan. 
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B. Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang masalah yang telah diuraikan diatas, maka 

peneliti dapat merumuskan masalah dalam penelitian ini adalah: 

1. Bagaimana Perhitungan Biaya Produksi Pada Usaha Bakeri RR Rumah 

Roti Dalam Meningkatkan Omzet Penjualan? 

2. Bagaimana Penerapan Metode Full Costing Dalam Meningkatkan Omzet 

Penjualan Pada Usaha Bakeri RR Rumah Roti? 

C. Tujuan Penelitian 

Berdasarkan rumusan masalah di atas, maka tujuan penelitian yang 

dapat diambil adalah: 

1. Untuk Mengetahui Perhitungan Biaya Produksi Pada Usaha Bakeri RR 

Rumah Roti Dalam Meningkatkan Omzet Penjualan? 

2. Untuk Mengetahui Penerapan Metode Full Costing Dalam Meningkatkan 

Omzet Penjualan Pada Usaha Bakeri RR Rumah Roti? 

D. Manfaat Penelitian 

Adapun manfaat penelitian ini diharapkan sebagai berikut: 

1. Manfaat teoritis 

a. Penelitian ini sebagai refrensi dan digunakan dalam menambah 

wawasan dan ilmu pengetahuan dalam perhitungan dan penerapan 

metode full costing  biaya produksi dan omzet penjualan roti. 

b. Penelitian ini memberi manfaat menciptakan semangat dalam 

membangun bisnis. 

2. Manfaat Praktis 
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 Penelitian ini memberikan gambaran bagaimana usaha dari omzet a.

penjualan dan produksi roti. 

 Bagi Tempat Instansi Penelitian, Penelitian ini sebagai tempat dan b.

sarana dalam memberikan informasi pengalaman dalam merintis 

usaha dagang. 

 Bagi Peneliti, Penelitian ini sebagai tambahan pengetahuan dan c.

pemahaman secara teori maupun praktik dalam perhitungan besarnya 

omzet penjualan dan biaya produksi dalam suatu periode tertentu. 

E. Ruang Lingkup Penelitian 

Untuk mendapatkan kejelasan terhadap rumusan masalah dan sub 

masalah yang akan diteliti, peneliti perlu menetapkan ruang lingkup yang 

terdiri dari dua cakupan, yaitu: 

1. Variabel Penelitian 

 Variabel adalah gejala atau objek penelitian yang bervariasi. 

Arikunto (2010:48) menyatakan bahwa variabel penelitian adalah 

konsep, sifat, atau ciri yang dapat diukur atau diamati dalam penelitian. 

Variabel penelitian tersebut haruslah berkaitan erat dengan masalah yang 

ingin dipecahkan dalam penelitian. Selain itu, variabel penelitian harus 

memiliki definisi operasional yang jelas agar dapat diukur secara 

obyektif. 

 Arikunto juga menyebutkan bahwa terdapat dua jenis variabel 

dalam penelitian, yaitu variabel bebas dan variabel terikat. Variabel 

bebas adalah variabel yang diubah atau dimanipulasi dalam penelitian, 
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sedangkan variabel terikat adalah variabel yang diukur sebagai hasil dari 

perubahan variabel bebas. Berikut variabel bebas dan variabel terikat 

pada penelitian ini, yaitu: 

a. Variabel Bebas 

Menurut Sugiyono (2016:112), variabel bebas adalah 

‘‘Variabel yang dimanipulasi atau diubah oleh peneliti dalam 

penelitian. Variabel bebas juga disebut sebagai variabel independen 

karena tidak dipengaruhi oleh variabel lain dalam penelitian’’. 

Pemilihan faktor yang tepat untuk dijadikan bahan penelitian 

sangatlah penting, karena jika faktor tersebut tidak tepat, maka akan 

berdampak pada hasil keseluruhan penelitian. Oleh karena itu, 

peneliti harus memastikan bahwa faktor yang dipilih berkaitan erat 

dengan masalah yang diteliti dan dapat diubah atau dimanipulasi 

dengan cara yang tepat untuk menjawab masalah penelitian tersebut. 

Variabel bebas dalam penelitian ini adalah Biaya Produksi 

pada usaha bakeri RR Rumah Roti pada periode Januari 2023 

dengan tiga unsur-unsur utamanya yaitu: 

1) Biaya Bahan Baku 

2) Biaya Tenaga Kerja 

3) Biaya Overhead Pabrik 

b. Variabel Terikat 

Variabel terikat adalah variabel yang dapat berubah 

dipengaruhi, karena adanya variabel bebas. Nawawi (2015:61) 
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Mengemukakan “variabel terikat adalah sejumlah gejala atau faktor 

yang muncul ditentukan oleh adanya variabel bebas. Adanya 

variabel ini karena adanya variabel bebas tertentu bukan karena 

variabel lain”. Dengan demikian muncul atau tidaknya variabel 

terikat tergantung pada ada atau muncul tidaknya variabel bebas. 

Variabel terikat dalam penelitian ini adalah Omset Penjualan pada 

usaha bakeri RR Rumah Roti pada bulan januari 2023. 

2. Definsi Operasional Variabel 

 Pada dasarnya, definisi operasional variabel adalah alat yang 

sangat penting dalam penelitian karena memastikan bahwa variabel yang 

diteliti diukur secara objektif dan dapat diobservasi dengan jelas. Dengan 

cara ini, definisi operasional variabel memungkinkan peneliti untuk 

memperoleh hasil penelitian yang valid, akurat, dan dapat 

dipertanggungjawabkan. Adapun definisi operasional variabel dalam 

penelitian ini yaitu sebagai berikut: 

a. Biaya Bahan Baku 

Biaaya Bahan Baku yang dimaksud pada penelitian ini ialah 

jumlah uang yang dikeluarkan untuk membeli bahan baku yang 

digunakan dalam produksi, termasuk harga pembelian bahan baku, 

biaya pengiriman, dan biaya lainnya yang terkait dengan bahan baku 

pada usaha bakeri RR Rumah Roti periode bulan januari 2023. 

b. Biaya Tenaga Kerja 
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Biaya Tenaga Kerja yang dimaksud pada penelitian ini 

merupakan jumlah uang yang dikeluarkan untuk membayar upah 

tenaga kerja langsung, meliputi pekerja produksi roti pada usaha 

bakeri RR Rumah Roti periode Januari 2023. 

c. Biaya Overhead Pabrik 

Biaya Overhead Pabrik yang dimaksud pada penelitian ini 

adalah jumlah uang yang dikeluarkan untuk membiayai aktivitas 

produksi selain biaya bahan baku dan tenaga kerja langsung, seperti 

biaya listrik, biaya perawatan mesin produksi, dan bahan bakar 

(LPG) untuk memanggang roti pada usaha Bakeri RR Rumah Roti 

periode januari 2023. 

d. Omzet Penjualan  

Omzet penjualan yang dimaksudkan dalam penelitian adalah, 

jumlah uang yang diterima dari penjualan produk roti  pada usaha 

bakeri RR Rumah Roti periode januari 2023. Total pendapatan yang 

dihasilkan dari penjualan produk roti selama periode tersebut, yang 

mencakup penjualan produk roti dari semua jenis varian rasa, baik 

yang dijual di toko fisik maupun melalui platform online, dan tidak 

termasuk pendapatan dari penjualan produk roti yang dikembalikan 

atau dibatalkan. 


